	Студијски програм: Дипломске академске студије пословне економије агробизниса

	Врста и ниво студија: Дипломске академске студије – мастер, други ниво студија

	Назив предмета: Управљање технологијом и здравствено безбедна храна

	Статус предмета: обавезан

	Број ЕСПБ: 8

	Услов: 

	Циљ предмета

Основни циљ предмета је да се студенти упознају и усвоје знања о потреби управљања призводњом здравствено безбедне хране кроз: очување биодиверзитета и обезбеђивање дугорочне плодности земљишта, квалитетног садног и генетског материјала, заштиту природних ресурса од загађења (правилна употреба вода и водних извора као и живота у њима, третман отпада, коришћење обновљивих извора енергије), органски прихватљиву прерадеу сировина до квалитетног полупроизвода или прозвода, одговарајуће технологије, њихову економску оправданост као и заштиту потрошача. Студенти се упознају са методама производње које су у складу са законском регулативом. У преради производа користе се посебне технолошке линије за производњу здравствено безбедне хране.

	Исход предмета 

Образовање студената да стеченим знањем и разумевањем процеса и метода производње препознају значај управљања производњом здравствено безбедне хране као савремене потребе потрошача, да детаљно схвате основне принципе органске производње, зналачки примене природне процесе и материјале у производњи у циљу очувања биодиверзитета и животне средине. Разумевањем технолошких поступака у преради производа добијених методама органске производње, омогућава се правилна примена основних захтева о органским производима, њиховом паковању, складиштењу, обележавању, транспорту и сертификацији. 

	Садржај предмета
Теоријска настава

Увод. Основни принципи органске пољопривреде; Услови за заснивање органске производње; Очување биодиверзитета; Заштита природних ресурса од загађења; Основне карактеристике макрорегиона у Србији (равничарски, брежуљкасти, брдски, планински); Модел газдинства у органској производњи сировина; Технолошки поступци у преради сировина добијених методама органске производње; Помоћне сировине и помоћни материјали (адитиви, боје, ароме, помоћна средства); Управљање производњом здравствено безбедне хране; Нове технологије и здравствено безбедна храна; Услови паковања, складиштења и чувања производа; Сертификација,  обележавање и декларисање здравствено безбедне хране.
Практична настава: Вежбе, Други облици наставе, Студијски истраживачки рад
Критеријуми квалитета органске биљне и сточарске производње; Контрола квалитета сировина и готових производа; Географско порекло и очување еколошких својстава сировина и готових производа; приказ начина производње пољопривредних производа методама органске производње.
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	Број часова  активне наставе
	Остали часови

     

	Предавања:

15x 2 = 30         
	Вежбе:
15x 1=15
	Други облици наставе:

                  
	Студијски истраживачки рад: 15x 2 = 30
	

	Методе извођења наставе

Сав наствни процес се изводи интерактивно и мултимедијално, укључујући power point презентације. Саствни део наствног процеса су  презентације семинарских радова студената, посете пољопривредним газдинствима која се баве производњом пољопривредних  производа  применом метода органске производње и компанијама које се баве технолошким поступцима прераде тако добијених производа. 

	Оцена  знања (максимални број поена 100)

	Предиспитне обавезе
	поена
	Завршни испит 
	поена

	активност у току предавања
	10
	писмени испит
	60

	практична настава
	/
	усмени испит
	

	колоквијум-и
	2 x 10 = 20
	
	

	семинар-и
	10
	
	


